
Menü Silvester 2011 
 
 

Knuspercannelloni mit Saiblingstatar gefüllt,  Zitronencreme, Rote Bete – 
Baiser 

 
*** 

 
Konfierter Saibling, marinierte Rote Bete, Zitronenschaum 

 
*** 

 
Pot au feu vom Hummer, Blumenkohlgelee, Erbsentortellini 

 
*** 

 
Gebratener Hummerschwanz, Erbsenpüree, gerösteter Blumenkohl 

 
*** 

 
Glasiertes Kalbsbries, Trüffelsauce,  Schalottenmarmelade, knusprige 

Kartoffelwürfel 
 

*** 
 

Kalbsrücken im Trüffelmantel, Madeirajus, Schalottenpüree, 
kleiner Kartoffelknödel mit Kalbsbackenragout 

 
*** 

 
Gekühltes Kokossüppchen, sanft gegarte Ananas,  Schokoladen – 

Kaffeeblätter 
 

*** 
 

Törtchen von Ananas und weißer Schokolade, Kokoseis 
 

*** 
 

Menüpreis 90,00 € 


